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INTERNATIONALER GENUSS

Feurig, suf},
facettenreich

Sie sind die internationalen Stars der Gewirz-
welt: Frisch-saure Limonen, feurige Chilis,
dezent siUBer Rohrzucker und aromatischer
scharfer Pfeffer. Erstmals vereinen sich diese fa-
cettenreichen Geschmackshelden in einer ein-
zigartigen Mischung.

WIBERG Lemon-Chili-Pepper passt perfekt in die
moderne Kichenwelt. Vielseitig einsetzbarist erin
so gut wie allen Geschmackswelten zu Hause. Die
ausgewogene Komposition spannt dabei einen
unnachahmlichen Bogen von fruchtiger Saure zu
anregender Scharfe. Abgerundet wird diese be-
sondere Mischung mit harmonischer SiRe - so
sind der Kreativitat keine Grenzen gesetzt!

Lemon-Chili-Pepper
Wiirzmischung
Geschmack: scharf-fruchtig nach Pfeffer und Chili,

abgerundet mit frischer Zitronen- und Limetten-
sowie dezenter Koriandernote

Verwendung: ideal zum Wirzen von Rind, Gefligel,
Fisch und Krustentieren, zum Grillen, fir Schmorge-
richte, Eintdpfe, Salsas und Dip-Saucen

von Natur aus glutenfreie Zutaten

von Natur aus lactosefreie Zutaten

@ von Natur aus vegane Zutaten

® ohne Zugabe von Allergenen
(gemaR EU-Verordnung 1169/2011)

ohne Zugabe von Palmfett

® ohne kenntlich zu machende Zusatzstoffe

Lemon-Chili-Pepper prasentiert eine vollig neue
Kombination geschmacklicher Empfindungen.
Perfekt abgestimmt flhren ausgewogene Nuan-
cen von sauer, scharf, sUl und salzig den Gau-
men auf eine kulinarische Entdeckungsreise.

Hervorragend geeignet ist der neue Lemon-
Chili-Pepper fir Fisch, Rind, Gefligel sowie alle
hellen Fleischsorten. Selbstverstandlich harmo-
nieren seine frischen Noten ideal mit k&stlichen
Gemusekreationen.




ZUTATEN FUR 10 PERSONEN

Lemon-Chili-Chicken

20 HGhnerunterkeulen, 500 ml Wasser
WIBERG Produkte: Erdnuss-Ol,
Lemon-Chili-Pepper, 25 g WIBERG
BASIC Bratensaft fur Gefligel

Gebratenes Gemise

10 Stk. griner Spargel, 10 Baby-
Karotten, 1 Brokkoli, 2 rote Paprika,

1 Zucchini, 3 Pak Choi,

250 g Austernpilze

WIBERG Produkte: Natives Oliven-Ol
Extra Andalusien, Ursalz Mediterran

Sesam-Kartoffelpiree

2 kg Kartoffeln mehlig, 250 ml Milch
WIBERG Produkte: WIBERG BASIC
Kartoffel, Sesam-Ol, Gomashio grob

mit gebrateriem Gemuse Und Sesam-Kartoffelpiiree

ZUBEREITUNG

Lemon-Chili-Chicken
HUhnerkeulen im Backrohr bei 175 °C saftig
braten. Erdnuss-Ol mit Lemon-Chili-Pepper

verrUhren und die Hihnerkeulen damit wirzen.

Wasser mit Bratensaft fur Gefligel verrihren
und aufkochen.

Gebratenes Gemuse

Spargel und Karotten schalen und ebenso wie
den Brokkoli blanchieren. Vor dem Servieren
mit dem anderen Gemise in Oliven-Ol knackig
anbraten und mit Ursalz Mediterran wirzen.

Sesam-Kartoffelpiree

Kartoffeln kochen und schilen. Durch eine
Kartoffelpresse dricken und mit warmer Milch
verrijhren. Mit Sesam-Ol sowie WIBERG BASIC
Kartoffel und Gomashio verfeinern.

Weitere
Rezepte

finden Sie auf
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Authentisch exotischer Genuss

Die prickelnde Scharfe erlesenen Pfeffers wird in der internationalen Kiche gerne mit fruch-
tigen oder auch siflen Nuancen kombiniert. Mit diesen Produkten lassen sich einzigartige
Kreationen authentisch umsetzen, von Asien bis Sidamerika. So leicht bringt man grenz-
Uberschreitenden Geschmack in eigene Gerichte und entdeckt neue Welten.

Zitronen-Pfeffer

Wirzmischung « grob
ROAVO®®

] Geschmack: kraftig nach Pfeffer
und Zitrone

Verwendung: ideal fir Rind,
Wild, Vegetarisches, Fisch
und Meeresfrichte

Crema di Aceto
= Limette-Grintee °

Essigzubereitung mit italienischem
Weillweinessig ® @ © ® ®

Geschmack: erfrischend-fruchtig nach
MBERG Limette, mit feiner Grinteenote

y ¢ Verwendung: zum Dekorieren
=

und Abschmecken pikanter und
sURer Speisen, ideal zu Fisch,
hellem Fleisch sowie Desserts
mit Frichten und Quark

AcetoPlus @
Mango
Essig-Fruchtzubereitung,
1,2 % Sdure ® W ®

Geschmack: intensiv nach vollreifer
Mango mit feiner Sdurenote

Verwendung: ideal fir moderne
Salatkompositionen sowie fir die
sufle Kiche
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VP = Verpackung, & = Filllvolumen, > = Mindesthaltbarkeitsdauer in Monaten, AT = Aroma-Tresor, F = Flasche

von Natur aus ® glutenfreie, ® lactosefreie, ¥ vegane Zutaten / ® ohne Zugabe von Allergenen (gemaR EU-Verordnung 1169/2011) /
® ohne Zugabe von Palmfett / ® ohne kenntlich zu machende Zusatzstoffe

E = ErdnUsse und Erdnusserzeugnisse, O = Schwefeldioxid und Sulfite (10 mg SO2/kg oder |), a) in Italien: Essigzubereitung

J'\;fis Mix-Spezialitat, die einige Stunden zuvor trocken auf das Fleisch gerieben wird

Landersperzifische Abweichungen bei der Verfigbarkeit der abgebildeten Produkte sind méglich.
Bitte erkundigen Sie sich Uber die Listung bei Ihrem WIBERG Ansprechpartner.

www.wiberg.eu

WIBERG

Orangen-Pfeffer

Wirzmischung « grob
ROAVO®®

Geschmack: kraftig nach Pfeffer
und Orange

Verwendung: ideal zum Wirzen
von Gefligel, Fisch und Krusten-
tieren sowie fir Kurzgebratenes
vom Wild

Erdnuss-Ol £

Kaltgepresst, aus gerésteten
Erdnissen @

Geschmack: intensiv nach
Erdnuss, mit feiner Rdstnote

Verwendung: ideal fir die
Ethno-Kiche
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AcetoPlus
Passionsfrucht
Essig-Fruchtzubereitung,
3,7 % Saure ® W ®

Geschmack: intensiv nach Passions-
frucht, mit erfrischender Saurenote

Verwendung: ideal fir moderne
Salatkompositionen sowie fur die
sURe Kiche

W MEHR GESCHMACK. MEHR GENUSS.
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