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Flüssiges 
Gold
Das neue WIBERG  
Salat-Öl

MEHR GESCHMACK. MEHR GENUSS.



Mild-fruchtiger Genuss
Das neue WIBERG Salat-Öl ist der dezente Alleskönner für die Küche! Die spezielle 
Mischung aus hochwertigen pflanzlichen Ölen verleiht vielfältigen Salatkreationen 
einen milden Charakter und ermöglicht vielseitige Einsatzmöglichkeiten. Ob klas-
sische Salate oder schonende Kochprozesse, WIBERG Salat-Öl ist die ideale Wahl. 
Sein mild-fruchtiger Geschmack mit einem dezenten Hauch von Olive eignet sich 
perfekt für gemischte Blattsalate, hausgemachten Kartoffelsalat oder Salate aus 
verschiedensten Länderküchen – mit dem WIBERG Salat-Öl bringen Sie  
köstliche Aromen auf den Tisch.

Vielseitigkeit und Qualität zeichnen das neue WIBERG Salat-Öl  
aus und sorgen für kulinarische Genüsse, die begeistern!

Der dezente Alleskönner - milder Charakter  
für vielseitige Einsatzmöglichkeiten.

Salat-Öl 
Mischung aus pflanzlichen Ölen

detailliertes  
Rezept online

↓

Bunter Salat mit 
erfrischendem 

Dressing

Salat-Öl
Mischung aus pflanzlichen Ölen

Geschmack: ausgewogen mild-fruchtig,  
dezent nach Olive

Verwendung: ideal für klassische Salat- 
kreationen sowie schonende Kochprozesse

Salat-Öl
Mischung aus pflanzlichen Ölen

Geschmack: ausgewogen mild-fruchtig,  
dezent nach Olive

Verwendung: ideal für klassische Salat- 
kreationen sowie schonende Kochprozesse

Art.-Nr. VP >

297381 F 0,5 l 18

Art.-Nr. VP >

297382 KA 5 l 18

Rezeptideen:  
• Hausgemachter Kartoffelsalat mit Speck
• Schweizer Wurstsalat
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VP = Verpackung    = Füllvolumen   > = Mindesthaltbarkeits-Dauer in Monaten    
F = Flasche   KA = Kanister

Länderspezifische Abweichungen bei der Verfügbarkeit der abgebildeten Produkte sind 
möglich. Bitte erkundigen Sie sich über die Listung bei Ihrem WIBERG Ansprechpartner.    
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